MAKA VA

MAKA vA — Ohne wenn

Regt an,

Yerba Maté, das grine Gold, stellt die
Basis von MAKAVA Lebenselixier dar.
Theobromin steckt dank Mate Tee in jeder
Flasche MAKAVA und zaubert dank
stimmungsaufhellender Eigenschaften ein
Lacheln in jedes  Gesicht*. Das
Koffeinderivat Matein wirkt weiters durch
seine Zusammensetzung auf3ergewohnlich
lang und angenehm gleichmafig
anregend*.

Schluck far Schluck zirkulieren die
Wirkstoffe langsam im Korper und wirken
auf sanfte Weise. (*wissenschaftlich
nachgewiesen )

Im MAKAVA Lebenselixier steckt ausschlie3lich Feinstes aus aller Welt: Yerba
Maté** aus Argentinien wird mit Rotbusch** aus Sudafrika und Weillem Tee* aus
China verfeinert. Dazu die erfrischende Prise Lemon Myrtle* aus Australien sorgt fur

einen Hauch leckerer

ab.

Viele goldene Tropfen aus Mexiko sind mit Agavendicksaft* in jedem
Glas MAKAVA - und versif3en einem das Leben! (Anmerkung:
Agavendicksaft ist MAKAVAS einziges Suf3ungsmittel!)

Holunderblitenextrakt* und Osterreichisches
Quellwasser als optimale Durststiller runden den echten Teeaufguss

* fair gehandelt



MAKA VA - Einfach

Européern blieb die stimmungsaufhellende und anregende
Wirkung des Mate lange Zeit verborgen, denn Mate Tee ist
wegen seiner Wirkstoffe hierzulande den Leuten eher zu
bitter. MAKAVA verbindet nun durch seine fein
abgestimmten Zutaten Wirkung mit Genuss!

Das Geheimnis von MAKAVA Lebenselixier liegt in seiner
Herstellung: Kristallklares Karntner Quellwasser verbindet
die drei hochwertigen Teesorten Mate, Rotbusch und
WeilRen Tee in einem riesigen Braukessel — ohne Extrakte.

MAKAVA ist ein echter
und hochwertiger
Teeaufguss.

Die Lebensmittelversuchsanstalt in Wien testet
MAKAVA Lebenselixier und kontrolliert es
mikrobiologisch — so wird konstant hdchste
Qualitat garantiert.  Tipp: MAKAVA - am
Besten eiskalt oder sehr heif3!

MAKA VA - Gibt

Das anregende MAKAVA Lebenselixier macht
nicht nur munter und ist kostlich, es ist
obendrein auch gesund. Durch den hohen
Anteil Yerba Mate stecken in jeder Flasche
zusatzlich viele Vitamine, Mineralstoffe und
Spurenelemente: ,Practically all vitamins to
sustain life* (Pasteur Institut Paris). So liefert
MAKAVA lebenswichtige Stoffe und kann als
Nahrungsmittelergdnzung bezeichnet werden.

Der wertvolle Agavendicksaft flie3t wie ein
goldener Strahl in MAKAVA Lebenselixier — und
versufdt so auf natdrliche Art und Weise!



MAKA VA — Bio & Fair

Fir das inkagoldene MAKAVA werden wertvollste Zutaten aus biologischer
Landwirtschaft verwendet. Wie man das erkennt? Mit jedem Schluck — und am Bio-
Siegel auf jeder Flasche.

Hochste Qualitat kommt aus Misiones in Argentinien und aus Sudafrika von der Tee-
Plantage. EZA-fairer Handel garantiert, dass die feinsten Mate-Blatter und der
duftende Rooibush nicht in falsche Hande geraten und alle - vom Erntehelfer bis zum
Lieferanten - fair behandelt und bezahlt werden.

So schafft MAKAVA Zufriedenheit
und zaubert einem selbst und
vielleicht auch einem anderen ein
strahlendes Lacheln ins Gesicht -
wie die Sonne am Etikett der
MAKAVA-Mehrweg-Flasche - ein
gutes Geflnhl!

MAKA VA

verbindet

Entspannen und zugleich
konzentrieren — ein Widerspruch?
Nicht mit MAKAVA Lebenselixier!
Es verbindet Bitteres mit Sildem
und HeiR mit Kalt, Stil mit
Nachhaltigkeit und Okonomie mit
Sozial-Okologie.



MAKA VA
Die

In ihrer Studienzeit an der FH Joanneum kommen ein paar Studenten auf die Idee
fur ein Getréank, das die Welt fair und chillig sieht: Das MAKAVA Lebenselixier!

Die Entdeckungsreise, die zum wirkungsvollen Mate Tee in MAKAVA Lebenselixier
fuhrt, unternimmt Jan Karlsson 2001. Noch als Student bringt er von einem
Aufenthalt in Argentinien Yerba Mate mit. Studienkollege Michael Wihan ist Feuer
und Flamme fur das heiRe Getrank. Die traditionelle Trinkweise in Argentinien ist
hochkonzentriert, um maoglichst viele Wirkstoffe im Tee zu entfachen. Die ersten
Verkostungen des mitgebrachten Tees sind jedoch rauchig und sehr heil3. Die
Leidenschaft fir Mate vergliiht dennoch nie.

Eins, zwei, drei, vier, funf, sechs Jahre tiftelt Michael Wihan mit dauernder
Unterstitzung von Jan Karlsson an dem perfekten Geschmack und der
Zusammensetzung fur das MAKAVA Lebenselixier. Es wird sogar ein eigenes
Braustudio im elternh&uslichen Keller in Bad Ischl eingerichtet, in dem Tag ein und
Tag aus experimentiert wurde. So lange, bis die herbe Mate-Bitterkeit sich in herrlich
erfrischendem Geschmack aufléste und der Tee mit einem Hauch Holundersaft und
einer Prise Zitronen-Myrte spielt. Vier Kontinente zergehen auf der Zunge.

2004 meldet Michael Wihan die Unternehmung
an, welche mehr und mehr an Form gewinnt. Die
Aufnahme ins Foérderzentrum fir Angewandte
Technologie bringt Form und Geschmack kurz
danach in die nachste Liga.

Im gleichen Jahr parkt ein bunt bemalter Bus auf
dem Asian Night Market in der Wiener Innenstadt
und Prototypen  von MAKAVA  werden
ausgeschenkt.

2006 beginnt oberhalb des Karntner
Millstattersees die GroRproduktion bei
APO Fruchtséafte.



2007 erfrischt eine aulRerst starke MAKAVA Lebenselixier Version das Publikum des
Sonnenklang Festivals (Burgruine Dobra, Waldviertel) in einer wunderschonen 1
Liter Mehrwegglasflasche ohne Label — voll dabei auch Jan Karlsson, welcher seine
Diplomarbeit, wie Michael Wihan, der Idee von MAKAVA widmet.

Seit 2007 steht MAVAVA Lebenselixier in Cafés, Lokalen, Kinos und Restaurants auf
den Getrankekarten und natirlich in den Regalen einiger Bio-Laden.

FUr eine faire

Nach unserem Verstandnis ist ein Getrank mehr als purer Genuss. Die Zufriedenheit
unserer Kunden, ihr Wohlgefihl und der Zustand unserer Welt sind fur uns eine
Herzensangelegenheit. Daher stehen die Menschen als Konsumenten sowie die
Produzenten unserer wertvollen Zutaten im Mittelpunkt unserer unternehmerischen
Uberlegungen.

Okonomie und Sozial-Okologie verbindet MAKAVA auf praktische und zielfuhrende
Weise. Durch einen kontinuierlichen Verbesserungsprozess verfolgen wir
Veranderungen in diesem Bereich in Form einer stetigen Weiterentwicklung.

MAKAVA ist ein sozial-6kologisch-wirtschaftliches Unternehmen, das die Idee einer
fairen und chilligen Welt nicht als Marketingstrategie begreift, sondern als
Firmenphilosophie. Nachhaltigkeit ist bei MAKAVA ein selbstverstandliches
Qualitatsmerkmal.

FACTS:
- 55.000 Liter MAKAVA wurden bislang abgefullt, 77% davon im Jahr 2007.

Bei jedem Brauvorgang werden 14.000 Liter MAKAVA Lebenselixier

erschaffen.

Unser Abfiller APO Fruchtsafte GmbH in Millstatt in Karnten warmt das zu

erhitzende Wasser teilweise mit Sonnenenergie auf.

MAKAVA wird in Mehrweg-Glasflaschen abgefullt.

MAKAVA druckt auf umweltfreundlichem Papier.

Und last but not least: Unser Firmentransporter fahrt mit Bioethanol und setzt

damit bis zu 80% weniger CO2 frei als ein gewohnlicher Benziner

Laufend werden weitere Verbesserungen in der Supply Chain angestrebt und sofort
umgesetzt. Erklartes Ziel: Das Umweltzeichen und das FairTrade-Siegel zu
bekommen und weiter zu wachsen



Die

.Postmoderne Hippies®, so bezeichnen sich Michael Wihan und Firmenpartner Jan

wo immer es geht.

Karlsson charmant selbst.

Die MAKAVA-Grunder DI (FH) Michael Wihan und DI (FH) Jan
Karlsson richten ihr Unternehmen MAKAVA auf sozial-
Okologische Marktwirtschaft aus. Die Idee einer fairen und
chilligen Welt ist Firmenphilosophie und Herzensangelegenheit.

Das Engagement von Jan Karlsson und Michael Wihan fur eine
umweltfreundlichere Welt reicht von der Mehrweg-Glasflasche
bis zum mit Bioethanol betriebenen Firmentransporter. Richtige
Nachhaltigkeit kann nur mit vielen Personen aus vielen
verschiedenen Bereichen erreicht werden. Sozial-6kologisch-
wirtschaftlich zu agieren bedeutet fur die beiden MAKAVA-
Geschaftsfuhrer, chillige Alternativen zu suchen und zu finden

Spald und Lebenslust sind wichtige Zutaten von MAKAVA. Am Anfang stand das
Zusammensein in lustiger Atmosphéare mit viel Musik, weit Uber den Freundeskreis
hinaus. Auf Festen und Festivals wird MAKAVA in Bechern aus Maisstarke

ausgeschenkt.

Die Erfinder von MAKAVA Lebenselixier lieben das Leben, das Sein und die Freiheit,
jeden Tag neu erfinden zu durfen
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